XINCHAO

Herzlich willkommen in unserem familidr gefiihrten Restaurant, wo wir Ihnen
eine authentische kulinarische Reise durch Vietnam bieten! Seit 2015 begriifen
wir unsere Géiste hier in Miinchen Riem neben der Galopprennbahn. Wir sind
stolz darauf, Thnen traditionelle Gerichte nach originalen Familienrezepten anzu-
bieten, die mit ausgewdhlten Gewiirzen und frischen Zutaten von hochster Qua-
litdt zubereitet werden. Bei uns erwartet Sie nicht nur ein gastronomisches Er-
lebnis, sondern auch die herzliche Atmosphire einer vietnamesischen Familie.

Tauchen Sie ein und genief3en Sie die Vielfalt unserer Kiiche.

Ihre Familie Nguyen
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Offnungszeiten

Dienstag - Freitag
11:30-14:30 Uhr | 17:00 - 22:00 Uhr

Samstag - Sonntag
17:00 - 22:00 Uhr

Tel.: 089 /23888065 | Graf-Lehndorff-Str. 47, 81929 Miinchen
info@saigonriem.de | www.saigonriem.de

[f] @SaigonRiem
@SaigonRiem







APERITIF © EISTEE ¥

hausgemacht
Prosecco ™ 0,11

Litschi !
Hugo '*™

Maracuja-Minze "
Aperol Spritz -3t

Lillet Wildberry -1t m

Erdbeere !

O I 11
Limoncello Spritz ™ Phirsich-Orange

Litschi Spritz '™

SAFTE &

BIER b

Pil Mangonektar
ils?

Hell Litschinektar
elles ®

Dunkl Maracujanektar
unkles ®

Radler 31!

Weifibier ?

Apfelsaft
Orangensaft

o Johannisbeernektar
Dunkles Weif3bier ?

) o Ananassaft
Leichtes Weif3bier ?

. Rhabarbernektar
Russ‘n &1

Colaweizen & 13511 als Saftschorle

Alkoholfreies Helles ?

Alkoholfreies Weif3bier 2 S O FTDRINK S ﬁ
0,21 041

WASSER @@@ Coca Cola %* 30 45

Coca Cola Zero -*° 30 45
Adelholzener Flasche

Cola-Mix 3° 30 45
Stilles Wasser

Orangenlimonade **° 30 45
Sprudelwasser

Zitronenlimonade 3° 4,5

Bitter Lemon %3 5,5
Tafelwasser

Ginger Ale ** 5,5
Stilles Wasser

Tonic Water -3 55




LONGDRINKSf

Whiskey Cola **? 7,0

TEE &

Schwarzer Tee
Griiner Tee Gin Tonic »%310 7.0

Jasmin Tee mit Ingwer Wodka Orange ’ 7,0

Pfefferminztee Campari Soda* 7,0

Friichtetee Campari Orange * 7,0

Ingwer Tee

Kriutertee SPIRITUOSENUGUD

Kamillentee

Artischockken Tee Obstler 2 3.5

als Teekanne Williamsbirne 2cl 3,5

Grappa 2cl 35

Ruou Nep Reisschnapps 2cl 3,5

KAFFEE %

Ruou Thuoc Wurzelschnapps 2cl 3,5

Kaftee *
Espresso °
Doppelter Espresso °

Cappuccino *#

Frangelico
Limoncello
Amaretto

Ramazotti

2cl
2cl
2cl

2cl

3,5
3,5
3,5
3,5

Latte Macchiato *&

Jagermeister 2l 35

Ca Phe Sua ®° Sambuca 2cl 3,5
Vietnamesischer Kaffee wird in einem Me-
tallfilter mit heiflem Wasser aufgegossen und Wodka 2cl 3,5

tropft langsam in das Glas mit der siifien .
Kondensmilch. Tequila 2cl 3,5

Ca Phe Sua Da ®°

Vietnamesischer Kaffee wird in einem Me-
tallfilter mit heiflem Wasser aufgegossen und
tropft langsam in das Glas mit der siif3en
Kondensmilch. Der Kaffee vermischt mit der
Kondensmilch kommt dann in ein Glas mit
Eiswiirfeln.




COCKTAILS ©

CAIPIRINHA

Cachaca, Limette, Brauner Zucker, Lime Juice

CAIPIROSHKA

Wodka, Limette, Brauner Zucker, Lime Juice

CAIPIRAIA

Tequila, Limette, Brauner Zucker, Lime Juice

CUBA LIBRE **°

WeifSer Rum, Limette, Coca Cola

DAQUIRI STRAWBERRY !¢

Weifler Rum, Lime Juice, Erdbeere, Erdbeersirup

DAQUIRI LYCHEE " "¢

Weifer Rum, Lime Juice, Litschi, Litschisirup

GIN FIZZ "

Gin, Lime Juice, Puderzucker, Soda, Maracujasirup

HURRICANE

Weifier und brauner Rum, Lime Juice, Ananasaft

und Orangensaft

LEMONGRASS

Wodka, Limette, Brauner Zucker, Zitronengras,

Limettenbltter, Lime Juice, Soda

LONG ISLAND ICE TEA **°
Weifier Rum, Wodka, Gin, Tequila, Triple Sec, Lime
Juice, Coca Cala

MAI TAI '*-®

Brauner Rum, Apricot Brandy, Mandelsirup, Lime

Juice, 73% Rum, Ananassaft

MOJITO "

Weifler Rum, Limette, Lime Juice, Minze, Puderzu-
cker, Soda

MOJITO STRAWBERRY "

Weifser Rum, Limette, Lime Juice, Minze, Puderzu-
cker, Soda, Erdbeere, Erdbeersirup

MOJITO LYCHEE "

Weifser Rum, Limette, Lime Juice, Minze, Puderzu-
cker, Soda, Litschi, Litschisirup

PINA COLADA &b

Weifier und brauner Rum, Kokossirup, Sahne,

Ananassaft

SEX ON THE BEACH "

Wodka, Peachtree, Grenadine, Lime Juice Ananas-

saft und Orangensaft

SOUR AMARETTO

Amaretto, Lime Juice, Orangensaft

SOUR WHISKEY

Whiskey, Lime Juice, Orangensaft

SOUR WODKA

Wodka, Lime Juice, Orangensaft

SWIMMING POOL » &b
Wodka, Weifler Rum, Blue Curacao, Sahne, Kokos-
sirup, Ananassaft

TEQUILA SUNRISE "

Tequila, Lime Juice, Grenadine, Orangensaft

TOUCHDOWN * !

Wodka, Apricot Brandy, Grenadine, Lime Juice,
Maracujasaft

VOODOO

Wodka, Brauner Rum, Gin, Lime Juice, Ananas-

saft, Orangensaft und Maracujasaft

ZOMBIE !

Weif3er und brauner Rum, Cherry Brandy, Lime
Juice, Grenadine, 73% Rum, Ananassaft und
Orangensaft

COCKTAILS #

alkoholfrei

IPANEMA'!

Lime Juice, Limette, Brauner Zucker, Ginger Ale,
Soda

COCONUT KISS *!-&h

Kokossirup, Sahne, Ananassaft, Grenadine

STRAWBERRY SURPRISE "'

Erdbeere, Lime Juice, Mangosaft, Maracujasaft und
Orangensaft




WEIN ¢

WEISSWEIN"®

HAUSWEIN

RIESLING ™
Herkunft: Rheinhessen, Deutschland
Schoner Begleiter zu Salaten und Zirtonenbldttern

CHENIN BLANC STORIES ™

Herkunft: Sidafrika, Afrika

Schoner Begleiter zu Thai-Gewlirzen, angebratenem Hiih-
nerfleisch, Rindfleisch und scharfer Chilisof3e

CUSTOZA VALETTI ™

Herkunft: Bordolino, Gardasee Italien
Schoner Begleiter zu mediterranen Gerichten

ROTWEIN™

HAUSWEIN

DAO VINHO TINTO QUNTA DO CORREIO ™»
Herkunft: Mangualde, Portugal

Schoner Begleiter zu Gerichten mit Erdnusssofie, Hithner-
fleisch und Ente

SHIRAZ GROOTE ™

Herkunft: Groote Post, Stidafrika

Schoner Begleiter zu Rindfleisch und roten Chili-Pilzgerich-
ten

NOVENCENTO 23 ROSSE VENETO ™
Rebsorte: Fossalta di Trebaseleghe, Italien
Schoner Begleiter zu Meeresfriichten und Chilisofe

WEINSCHORLE
Weify ™ / Rot ™







SUPPEN <

SUP HOANH THANH "
Maultaschen mit Hahnchen-Garnelenfiillung in einer Hithnerbriihe mit
Friihlingszwiebeln und frischem Koriander

MIEN GA !
Glasnudelsuppe mit zartem Hiihnerbrustfilet, Friihlingszwiebeln und
frischem Koriander

CANH CHUA TOM b 4f
Suppe mit Garnelen, Champignons, Ananas, Zitronengras, Cocktailtoma-
ten und frischem Koriander

CANH CHUAGA
Suppe mit zartem Hiihnerfleisch, Champignons, Ananas, Zitronengras,
Cocktailtomaten und frischem Koriander

SUP TOM CHUA >¢

Pikante Suppe mit Garnelen und Strohpilzen

SUP GA NUOC DUA ¢
Pikante Suppe mit zartem Hiihnerfleisch, Zitronengras, Kokosmilch und
Strohpilzen

SUP RONG BIEN f
Milde Suppe mit Tofu und Seetang

SUP PEKING =&t

Suppe mit Ei, Ente, Tomaten, Paprika und Bambussprossen

VORSPEISEN &

BANH PHONG TOM®
Krabbenchips

EDAMAME {

Griine Gemdiisesojabohnen

CHA GIO CHAY ?

Hausgemachte Friihlingsrollen mit Gemiisefiillung (2 Stiick)

CHA GIO VIET NAM ?

Hausgemachte Friihlingsrollen mit Schweinehackfleisch (2 Stiick)

MINI CHA GIO CHAY *2#atp

Mini-Friihlingsrollen mit Gemdiisefiillung (6 Stiick)

HOANH THANH CHIEN #°
Gebackene Maultaschen mit Hihnchen-Garnelenfiillung (6 Stiick)




GA LUI*°

Hiihnerfleisch-Spief3e mit einer Erdnusssauce (3 Stiick)

BO LUI ¢°

Rinderfleisch-Spiefie mit einer Erdnusssauce (3 Stiick)

TOM CHIEN *°

Im Teigmantel gebackene Gambas mit siif3-sauer Sauce (5 Stiick)

HA CAQ *b>tp
Geddmpfte Teigtaschen mit Garnelenfiillung (5 Stiick)

SIU MAI &P
Gedampfte Blitterteigrollen mit Garnele, Zwiebeln und Pilzfiillung
(5 Stiick)

GOI CUON »f

Kalt gerollte Sommerrollen mit Garnelen, Reisnudeln, Salat, Sojaspros-
sen, Koriander und Thai-Basilikum (2 Stiick) - wahlweise auch mit:
Hiihnerfleisch oder Tofu

BOLALOT ®°

Gemischtes Schweine-/Rinderhackfleisch, gewiirzt mit feinen Krautern,
eingewickelt in Betelpfefferblitter und einer hausgemachten Fischsauce -
mit Sesam und Zwiebeln bestreut

SALATE &%

GOI SALAT ¢=f

GOI BO ¢of
Rindfleischsalat mit roten Zwiebeln, Sellerie, Sojasprossen, Gurken und
Erdniissen, serviert mit Krabbenchips

GOI TOM MIEN bdef
Glasnudelsalat mit Garnelen, roten Zwiebeln, Sellerie, Sojasprossen, Gur-
ken und Erdniissen, serviert mit Krabbenchips

GOI DU DU TOM >def

Griine Papayastreifen mit Garnelen, frischen Krdutern, Erdniissen und
Rostzwiebeln, serviert mit Krabbenchips

Wahlweise auch mit Rindfleisch

GOI XOAI TOM b d-ef
Mangostreifensalat mit Garnelen, frischen Krdutern, Erdniissen und
Rostzwiebeln, serviert mit Krabbenchips

GOI XOAI VIT b ¢def
Mangostreifensalat mit Ente, frischen Krdutern, Erdniissen und Rost-
zwiebeln, serviert mit Krabbenchips




SPEZIALITATEN
AUSVIETNAM

BANH CANH >¢f
Weizennudelsuppe mit zartem Hiithnerfleisch, Garnelen, Champignions
und frischen Kriutern

PHO ¢f

Nationalsuppe aus Vietnam

Reisbandnudeln in einer Rinderbriihe mit zarten geschnittenen Rinder-
lendenscheiben, Sojasprossen, Thai-Basilikum, Ingwer und Koriander

BUN BO HUE > &f

Vietnamesische Kaisersuppe

Reisnudeln in einer speziellen Briihe mit vielen verschiedenen Aromen,
dazu zart geschnittene Rinderlendenscheiben, Sojasprossen, Thai-Basili-
kum und Koriander

MI VIT &¢f
Knusprige Ente auf einer gelben Eiernudelsuppe mit Sojasprossen, Thai-
Basilikum und Koriander

BUN BO ¢etm

Mariniertes Rindfleisch mit Reisnudeln, Zitronengras, Gurken, Sojaspros-

sen, Thai-Basilikum, Koriander, Erdniissen und hausgemachter Fisch-
sauce - wahlweise auch mit Tofu

BUN BO CHA GIQ ¢¢&fm

Mariniertes Rindfleisch und einer vietnamesische Friihlingsrollen mit
Reisnudeln, Zitronengras, Gurken, Sojasprossen, Thai-Basilikum, Korian-
der, Erdniissen und hausgemachter Fischsauce - wahlweise auch mit Tofu
und mit einer vegetarischen Friihlingsrollen

BUN BO LA LOT ¢<te

Gemischtes Schweine-/Rindhack, gewlirzt mit feinen Krdutern, eingewi-
ckelt in Betelpfefferbldtter mit Reisnudeln, Gurken Sojasprossen, Thai-Ba-
silikum, Koriander, Sesam und einer hausgemachten Fischsauce

PHO XAO TOM BO ¢¢&fo
Gebratene Reisbandnudeln mit feinem Rindfleisch, Garnelen, Ei und
knackigem Gemiise aus dem Wok

PHO XAO GA b, c,d, e f,0
Gebratene Reisbandnudeln mit zartem Hiihnerfleisch, Ei und knackigem
Gemiise aus dem Wok

BANH CANH XAO TOM GA b df
Gebratene Udon-Nudeln mit zartem Hiihnerfleisch, Garnelen und kna-
ckigem Gemiise aus dem Wok




HUHNCHEN J

GA CHUA NGOT af

Knusprig gebackenes Hihnchenfilet mit knackigem Gemdiise aus dem
Wok und Ananas in einer siif3-sauer Sofie mit Reis - wahlweise auch mit
in einer feinen roten Curry-Kokosmilch-Sofie

GA DAU PHONG °©
Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok in einer Erd-
nusssofie mit Reis

GA SA OT te
Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Zitronen-
gras, Zwiebeln und Chilischoten nach vietnamesischer Art mit Reis

GA CARI ¢*e
Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok in einer fei-
nen roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

GA XAO RAUf°

Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok mit Reis

GA XAO MIEN f°
Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Glasnudeln,
Thai-Basilikum und Peperoni in einer Spezialsof3e mit Reis

GA XAO GUNG *°
Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok und Ingwer
mit Reis

KNUSPRIGESgﬁ
HAHNCHEN

GA DON CA RI *4t8
Knuspriges Hihnchen mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer
feinen roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

GA DON XAO RAU =f°

Knuspriges Hihnchen mit knackigem Gemiise aus dem Wok mit Reis

GA DON LA QUE *f°
Knuspriges Hihnchen mit knackigem Gemiise aus dem Wok, Thai-Basili-
kum und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis




RINDFLEISCH =3

BO DAU PHONG ¢
Feines Rindfleisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer Erd-
nusssof3e mit Reis

BO SA OT &f°
Feines Rindfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Zitronengras,
Zwiebeln und Chilischoten nach vietnamesischer Art mit Reis

BO CARI %t
Feines Rindfleisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer feinen
roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

BO LA QUE ¢ &fo
Feines Rindfleisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok, Thai-Basilikum
und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis

KNUSPRIGE %
ENTE

VIT CHUA NGOT -2
Knusprige Ente mit knackigem Gemdiise aus dem Wok und Ananas in
einer siif}-sauer Sofie mit Reis

VIT DAU PHONG *¢
Knusprige Ente mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer Erdnuss-
sofie mit Reis

VIT HOISIN #f°
Knusprige Ente mit knackigem Gemdiise aus dem Wok in Hoisin-Sofie mit
Reis

VIT CA RI 4t
Knusprige Ente mit knackigem Gemdiise aus dem Wok in einer feinen
roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

VIT RAU THOM ¢ £ho

Knusprige Ente mit knackigem Gemiise aus dem Wok, Cashewniissen,

Thai-Basilikum und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis




. _
MEERESFRUCHTE <

TOM CHUA NGOT a4
Gebratene Riesengarnelen mit knackigem Gemdiise aus dem Wok und
Ananas in einer siif3-sauer Sofie mit Reis

TOM SA OT >dfo
Gebratene Riesengarnelen mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Zitro-
nengras, Zwiebeln und Chilischoten nach vietnamesischer Art mit Reis

TOM CA RI >¢ts
Gebratene Riesengarnelen mit knackigem Gemdiise aus dem Wok in einer
feinen roten Curry-Kokosmilch-Sof3e mit Reis

TOM LA QUE >4f°
Gebratene Riesengarnelen mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Thai-
Basilikum und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis

TOM KHO TIEU > ¢t
Karamellisierte Riesengarnelen mit knackigem Gemdiise aus dem Wok in
Fischsof3e mit Pfeffer mit Reis

TOM XAO GUNG P>d¢te
Gebratene Riesengarnelen mit knackigem Gemdiise aus dem Wok und
Ingwer mit Reis

CA XAO GUNG®¢&te
Gebratenes Lachsfilet mit knackigem Gemiise aus dem Wok und Ingwer
mit Reis

CACARI®4ts
Gebratenes Lachsfilet mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer
feinen roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

CA LA QUE ®¢f°
Gebratenes Lachsfilet mit knackigem Gemiise aus dem Wok, Thai-Basili-
kum und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis

MUC XAO GUNG®*f°
Gebratener Tintenfisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok und Ingwer
mit Reis

MUC RAU HUNG¢t°
Gebratener Tintenfisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok und Thai-
Basilikum mit Reis

MUC DAU DEN ¢#°
Gebratener Tintenfisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok und
schwarzen Bohnen mit Reis

HAI SAN LA QUE #>dfo

Gebratene Riesengarnelen, Lachsfilet und Tintenfisch mit knackigem
Gemiise aus dem Wok, Thai-Basilikum und Peperoni in einer Spezialsofie
mit Reis




VEGETARISCH &

COM CHIEN TOFU «f

Gebratener Reis mit Ei, Tofu und knackigem Gemiise aus dem Wok

MI XAO TOFU @«fe

Gebratene Nudeln mit Ei, Tofu und knackigem Gemiise aus dem Wok

TOFU SA OT te
Gebratener Tofu mit knackigem Gemiise aus dem Wok, Zitronengras,
Zwiebeln und Chilischoten nach vietnamesischer Art mit Reis

TOFU CA RI ¢f8
Gebratener Tofu mit knackigem Gemiise in einer feinen roten Curry-Ko-
kosmilch-Sauce mit Reis

GEBRATENER REIS &

COM CHIEN GA ©f
Gebratener Reis mit Ei, zartem Hiihnerfleisch und knackigem Gemiise
aus dem Wok

COM CHIEN GA DON &¢f
Gebratener Reis mit Ei, knusprigem Hihnchen und knackigem Gemdiise
aus dem Wok

COM CHIEN VIT &¢f
Gebratener Reis mit Ei, knuspriger Ente und knackigem Gemiise aus dem
Wok

COM CHIEN TOM b «f
Gebratener Reis mit Ei, gebratene Riesengarnelen und knackigem Ge-
miise aus dem Wok

GEBRATENE NUDELN &

MI XAQO GA »¢eto
Gebratene Nudeln mit Ei, zartem Hiihnerfleisch und knackigem Gemiise
aus dem Wok

MI XAO GA DON #¢fo
Gebratene Nudeln mit Ei, knusprigem Hihnchen und knackigem Ge-
miise aus dem Wok

MI XAOQ VIT #¢cfe
Gebratene Nudeln mit Ei, knuspriger Ente und knackigem Gemiise aus
dem Wok




MI XAO TOM &b cto
Gebratene Nudeln mit Ei, gebratene Riesengarnelen und knackigem Ge-
miise aus dem Wok

SAIGON SPECIAL <5

VORSPEISENPLATTE fiir 2 Personen a,b.ef

4 gebackene Maultaschen mit Hihnchen-Garnelenfiillung, 2 hausge-
machte vegetarische Friihlingsrollen, 4 Mini-Friihlingsrollen, 2 Hiihner-
fleisch-Spiefie, 2 Rindfleisch-Spiefie, 2 Garnelen im Teigmantel

FEUERTOPF fiir 2 Personen (auf Anfrage) b,d, f
Hausgemachte Hithnerbriihe mit frischem Gemiise, Rindfleisch, Garne-
len, Tintenfisch und Reisnudeln

FEUERTOPF fiir 4 Personen (auf Anfrage) bdf
Hausgemachte Hiihnerbriihe mit frischem Gemiise, Rindfleisch, Garne-
len, Tintenfisch und Reisnudeln

SAI GON MENﬁ fiir 2 Personen
- Canh Chua Tom (Nr. 03: Stif3-saure Garnelensuppe) '»>¢f oder
Cha Gio Chay (Nr. 11: hausgemachte vegetarische Friihlingsrollen) *
- Ga CaRi (Nr. 43: Hithnerfleisch-Curry) ¢ und
Vit Rau Thom (Nr. 75: Ente mit Thai-Basilikum) & ¢£b.©
- Chuoi Chien (Nr. 200: Gebackene Banane) * ¢ oder Kaffee °

HUE MENI...] fiir 2 Personen

- Sup Tom Chua (Nr. 05: Pikante Garnelensuppe) ' > % foder
Hoanh Thanh Chien (Nr. 14: Gebackene Maultaschen mit Hihnchen-
Garnelenfiillung) * °

- Vit Ca Ri (Nr. 73: Enten-Curry) »% ¢ und
Tom La Que (Nr. 85: Riesengarnelen mit Thai-Basilikum) > 4-f°

- Chuoi Chien (Nr. 200: Gebackene Banane) * ¢ oder Kaffee °

HA NOI MENU jir 3 personen
- Mien Ga (Nr. 02: Glasnudelsuppe) ®oder
Cha Gio Chay (Nr. 11: hausgemachte vegetarische Friihlingsrollen) ®
- Ga Sa Ot (Nr. 42: Hithnerfleisch mit Zitronengras) °,
Vit Hoisin (Nr. 72: Ente in Hoisin) *%° und
Muc Dau Den (Nr. 98: Tintenfisch mit schwarzen Bohnen) *¢f°
- Chuoi Chien (Nr. 200: Gebackene Banane) * ¢ oder Kaffee °




NACHSPEISE &

CHUOI CHIEN *¢

Gebackene Banane mit Honig und einer Erdnuss-Garnitur

DUA CHIEN *¢

Gebackene Ananas mit Honig und einer Erdnuss-Garnitur

CHUOI CHIEN VA KEM '8 11.a.cgh

Gebackene Banane mit Honig, Eis und einer Erdnuss-Garnitur

DUA CHIEN VA KEM !#1Lacgh

Gebackene Ananas mit Honig, Eis und einer Erdnuss-Garnitur

KEM 3 MAU 8 1L.acegh
3 Kugeln Eis

CHE BOT BANG NUOC DUA NGOT "&1les
Vietnamesische Siifispeise mit Mungbohnen, Tapiokaperlen und Kokos-
milch, wahlweise mit oder ohne Banane

CHUOI TUOI VA KEM !-81Laceg

Frische Banane mit Eis, Schlagsahne und einer Erdnuss-Garnitur

BANH GAO MOCHI »81%c.c.¢

Reiskuchen aus Klebereis gefiillt mit Eis (3 Sorten)




MITTAGSKARTE

Dienstag bis Freitag von 11:30 - 14:30 Uhr (aufler an Feiertagen)
Zu jedem Mittagsmenii gibt es
vegetarische Friihlingsrollen oder eine Peking Suppe dazu

TOFU CA RI 48
Tofu mit knackigem Gemiisen aus dem Wok in einer feinen roten Curry-
Kokosmilch-Sof3e mit Reis

GA CHUA NGOT »af
Knusprig gebackenes Hihnchenfilet mit knackigem Gemdiise aus dem
Wok und Ananas in einer siif3-sauer Sofie mit Reis

GA CARI ¢t
Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok in einer fei-
nen roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

GA SA OT ©°
Zartes Hithnerfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Zitronen-
gras, Zwiebeln und Chilischoten nach vietnamesischer Art mit Reis

GA DON CA RI 48
Knuspriges Hihnchen mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer
feinen roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

GA DON XAO RAU #f°

Knuspriges Hihnchen mit knackigem Gemiise aus dem Wok mit Reis

GA DON LA QUE#* fo
Knuspriges Hihnchen mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Thai-Basili-
kum und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis

BO CA RI ¢te
Feines Rindfleisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer feinen
roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

BO SA OT &fe
Feines Rindfleisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok, Zitronengras,
Zwiebeln und Chilischoten nach vietnamesischer Art mit Reis

BO LA QUE* fo
Feines Rindfleisch mit knackigem Gemdiise aus dem Wok, Thai-Basilikum
und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis

VIT CA RI 4t
Knusprige Ente mit knackigem Gemiise aus dem Wok in einer feinen
roten Curry-Kokosmilch-Sofie mit Reis

VIT RAU THOM #&h-f:0

Knusprige Ente mit knackigem Gemiise aus dem Wok, Cashewndiissen,
Thai-Basilikum und Peperoni in einer Spezialsof3e mit Reis




MI XAO GA »¢to
Gebratene Nudeln mit Ei, zartem Hiihnerfleisch und knackigem Gemiise
aus dem Wok

COM CHIEN GA «f
Gebratener Reis mit Ei, zartem Hiihnerfleisch und knackigem Gemiise
aus dem Wok

CA LA QUE #¢fe
Gebratenes Lachsfilet mit knackigem Gemiise aus dem Wok und Thai-Ba-
silikum und Peperoni in einer Spezialsofie mit Reis

CA XAO GUNG #¢4te
Gebratenes Lachsfilet mit knackigem Gemiise aus dem Wok und Ingwer
mit Reis

MUC RAU HUNG ¢f°
Gebratener Tintenfisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok und Thai-
Basilikum mit Reis

MUC DAU DEN ¢t
Gebratener Tintenfisch mit knackigem Gemiise aus dem Wok und
schwarzen Bohnen mit Reis

Zusatzstoffe:

1= mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel 4=mit Thai Gewiirz und wenig
Geschmacksverstirker, 5=mit Schwefeldioxid, 6=mit Schwirzungsmittel, 7=mit Phosphat, 8=mit Milch-
eiweif}, 9=Koffeinhaltig, 10= chininhaltig, 11= Siifungsmittel, 12= enthilt eine Phenylalaninquelle, 13=
gewachst, 14=mit Nitritpdkelsalz, 15= Taurin

Allergene:

a) Gh%tenhaltig EWeizen, Gerste), b) Krebstiere, c) Eier, d) Fische, e) Erdniisse, f) Sojabohnen, g) Milch, h)
Schalenfriichte (Mandeln), i) Sellerie, k )

m) Schwefeldioxid und Sulphite, n) Lupinen, o) Weichtier p) Sesam

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.
Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt.




